VITEJTE V PLZENCE CARLSBAD, KONECNE
DESTINACI PRO MILOVNIKY PIVA A JIDLA!

NASE RESTAURACE NABIZ[ SIROKY
SORTIMENT LAHODNYCH CESKYCH A
EVROPSKYCH  JIDEL, = DOPLNENYCH
VYJIMECNOU CHUT[ TANKOVEHO PIVA
PILSNER URQUELL. ZAZIJTE DOKONALOU
KOMBINACI DELIKATNI KUCHYNE A
OSVEZUJiciCH NAPQJU V UTULNE A
PRIVETIVE ATMOSFERE.

WELCOME TO PLZENKA CARLSBAD, THE
ULTIMATE DESTINATION FOR BEER AND
FOOD ENTHUSIASTS!

OUR RESTAURANT OFFERS A WIDE
RANGE OF MOUTH-WATERING CZECH
AND EUROPEAN DISHES,
COMPLEMENTED BY THE EXCEPTIONAL
TASTE OF PILSNER URQUELL TANK BEER.
EXPERIENCE THE PERFECT
COMBINATION OF DELECTABLE CUISINE
AND REFRESHING DRINKS IN A COZY AND
WELCOMING ATMOSPHERE.

WILLKOMMEN IN KARLSBAD PLZENKA,
DEM ULTIMATIVEN ZIEL FUR BIER- UND
ESSENSLIEBHABER!

UNSER RESTAURANT BIETET EINE
GROSSE AUSWAHL AN KOSTLICHEN
TSCHECHISCHEN UND EUROPAISCHEN
GERICHTEN, ERGANZT DURCH DEN
AUSSERGEWOHNLICHEN GESCHMACK
DES PILSNER  URQUELL-TANKBIERS.
ERLEBEN SIE DIE PERFEKTE
KOMBINATION AUS KOSTLICHER KUCHE
UND ERFRISCHENDEN GETRANKEN IN
EINER GEMUTLICHEN UND
EINLADENDEN ATMOSPHARE.

—
-

JIOBPO TOXKAJIOBATb B TUI3EHBKY
KAPJICBA/l, WJEAJILHOE MECTO JIJIS
JIIOBUTEJIEX TIUBA U TACTPOHOMMUHU!

HAII _PECTOPAH [TIPEAJIATAET
[TMPOKHHU BbIBOP _ AINIIETUTHBIX
YEHNICKMX W EBPOIIEMCKUX bBJIIO/,
AOINIOJIHEHHBIX ~ MCK/IIOYUTEJIbHBIM
BKYCOM TAHKOBOI'O IIMBA PILSNER
URQUELL. HACJIAAZUTECb COYETAHHEM
BOCXUTHUTEJIbHOU KYXHH u
OCBEXAIOL[MX HAIIUTKOB B YIOTHOH
W TOCTENTPUUMHOU ATMOC®EPE!



DRUBEZ{ VYVAR S,MASEM,

= ZELENINOU A NUI ili‘ I
CHICKEN BROTH WITH MEAT,
| BF VEGETABLES AND NOOBLES
y = HUHNERBRUH % '

GEMUSE UNI ._
KYPUHbBIHN
\= OBOILIAMU .\

\

LA

1 B€ VEGETABLE BORCHT
| = GEMUSE BORSCHTSCH

™= BETETAPUAHCKUMH BOPm/

. o

NA POZADANI
BEZ SMETANY

W/0 CREAM
UPON REQUEST



™ BRIOSKA
== BRIOCHE
= BRIOCHE
= BPUOILDb

TOPINKY
FRIED TOASTS
FRITTIERTE TOASTS
I'PEHKHA

R

PECIVO
BREAD
BROT
XJIEB

\




UZENY HOVEZI JAZYK, KRENOVA MAJONEZA,
CERSTVY KREN, OKURKOVY RELISCH

SMOKED BEEF TONGUE, HORSERADISH MAYONNAISE,
FRESH HORSERADISH, CUCUMBER RELISH

GERAUCHERTE RINDERZUNGE, MEERRETTICH-
MAYONNAISE, FRISCHER MEERRETTICH, GURKENRELISH

s L] wr (v} .
KOIMYEHbIM TOBAXKHUU A3bIK, MAMOHE3 C XPEHOM,
CBEXHWHU XPEH, OI'YPEYHBIU PE/IUI




- . & NAKLADANY CAMEMBERT
2§ MARINATED CAMEMBERT CHEESE
e MARINIERTER CAMEMBERTKASE

=/VIAP Ii1 CbIP KAMAMBEP
. -
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TYGRI KREVETY, RAJCATA, CIBULKA,
CESNEK, BILE VINO, MASLOVA BRIOSKA

TIGER PRAWNS, TOMATOES, ONION,
GARLIC, WHITE WINE, BUTTER BRIOCHE

RIESENGARNELEN, TOMATEN, ZWIEBEL,
KNOBLAUCH, WEISSWEIN, BUTTERBRIOCHE

TUT'POBBIE KPEBETKH, IIOMU/10Pb], JIVK,
YECHOK, BEJIOE BUHO, C/INBOYHAA bPUOLIb
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PASTIKA Z HUSICH JATER, MANDLE, \
BRUSINKOVA OMACKA, MASLOVA BRIOSKA

GOOSE LIVER PATE, ALMONDS,
CRANBERRY SAUCE, BUTTER BRIOCHE

GANSELEBERPASTETE, MANDELN,
PREISELBEEREN, BUTTERBRIOCHE

MAIITET U3 TYCUHOH NNEYEHH,
MI/I H/ A. b,,KJIlOKBEHHbII/I COYC
, A BPUOLIDb
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HOVEZI TATARAK S TOPINKAMI A CESNEKEM

BEEF TARTARE WITH FRIED GARLIC TOASTS
RINDERTATAR MIT GEBRATENEN KNOBLAUCHTOASTS
TAPTAP U3 TOBSAWHbI C TPEHKAMU U YECHOKOM
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SMALL FRIED FISH
WITH GARLIC DIP

KLEINE FRITTIERTE FISCHE
MIT KNOBLAUCHDIP

KAPEHAA PbIBKA
CYECHOYHbIM COYCOM




&

/ ™™ SPROTY, CHLEB, CIBULE A MASLO

’

P
PROTTE . BROT, ZWIEBEL
UND BUPTER

SRR~

Sz SPRATS, BREAD, ONION AND BUTTER
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e -
e lanyZovym dipem

e tatarskou omackou
e kecupem

e triiffel-Dip
e sauce tartar
e ketchup

BATATOVE HRANOLKY S DIPEM

SI"JSSKARTOFFEL-POMM

==

250,- e truffle dip
220,- o tartar sauce
220 e ketchup

TprodebHbIN COyC
apTap (=1
KeTuyn

BATAT ®PU C COYCOM

SWEET POTATO FRIES WITH DIP

250,-
220,-
220,-

250,-
220,-
20,-




KLOBASY OD LOKALNIHO REZNIKA (PAPRIKOVA, S\'(ROVD
PECIVO, KREN, HORCICE

BREAD, HORSERADISH, MUSTARD

WURSTE VOM LOKALEN METZGER (PAPRIKA, KASE),
BROT, MEERRETTICH, SENF

KOJIBACKH OT MECTHOI'O MACHHUKA (ITMKAHTHAA
IIAIIPUKA, CbIP), XJIEB, XPEH, TOPYULIA

SAUSAGES FROM A LOCAL BUTCHER (PAPRIKA, CHEESE),
Z1IN
-

N




SALATY
SALADS

TOVY. SALAT S CHERRY RAJCATY \
\LAD ERRY TOMATOES

LATTSALAT MIT KIRSCH
a0 Ea1AT G w0




KVETAKOVE KROKETY S KOZIM SYREM, LISTOVY SALAT,

S CAULIFLOWER CROQUETTES WITH GOAT CH
TRUFFLE DIP

BLUMENKOHLKROKETTEN MIT ZIEGENKA

1 U3 IIBETHOM KAIIYCThI C KO3
IO®E/IbHBIM COYCOM




KOLESLAV
COLESLAW
KRAUTSALAT
KOJIECJI0Y

™ BRAMBOROVY SALAT

58 POTATO SALAD

&= KARTOFFELSALAT

™ KAPTO®EJbHBIN CAJIAT




HLAVNI JIDLO
MAIN MEALS

SANDWICH Z MASLOVE BRIOSKY S TRHANYM VEPROVYM MASEM, CIBULE,
CEDAR, HRANOLKY, OKURKOVY RELISH, TOMATOVY DIP, LANYZOVA MAJONEZA

BUTTER BRIOCHE SANDWICH WITH PULLED PORK, ONION, CHEDDAR,
FRENCH FRIES, CUCUMBER RELISH, TOMATO DIP, TRUFFLE MAYONNAISE

N
ZIN

= BUTTER-BRIOCHE-SANDWICH MIT PULLED PORK, ZWIEBELN, CHEDDAR,
POMMES FRITES, GURKENRELISH, TOMATEN-DIP, TRUFFELMAYONNAISE

COH/ABUY U3 CJIMBOYHOM BPUOIIH C TYIIEHONW CBUHUHOM, JIYKOM, |
= YEAAEPOM, KAPTO®EJIEM ®PU, OTYPEYHBIM PEJMUIIEM,
TOMATHBIM JUIIOM U TPIOPE/IbHBIM MAUOHE30M




™ BURGER Z JELENIHO MASA

chedar, slanina, brioska z karlovarské pekarny, lanyZova majonéza,
nakladana okurka, pecena cibule s bylinkami, hranolky, tatarka

B€ VENISON BURGER

cheddar, bacon, brioche from the local bakery, truffle mayonnaise,
pickled cucumber, baked onion with herbs, french fries, tartar sauce

== HIRSCH BURGER

Cheddar, Speck, Brioche vom ortlichen Backer, Triiffelmayonnaise,
eingelegte Gurke, gebackene Zwiebel mit Kridutern, Pommes Frites, tartar sauce

\
™ BYPI'EP U3 0JIEHHUHBI

yeaaep, 6eKoH, 6
MapHHOBAaHHBIH (

U3 MeCTHOM nNeKapHH, Tpode bHbII MalioHe3,
3ane4yeHHbIN JIYK C 3eJIeHbI0, KapTodesb ¢ppH, coyc TapTap

_/




~

TELECi MLETE BIFTECKY, BRAMBOROVA KASE S
MASLEM

-
sz MINCED VEAL PATTIES WITH MASHED POTATOES AND
BUTTER

-

=

GEHACKTE KALBSFRIKADELLEN MIT
KARTOFFELPUREE UND BUTTER

KOTJIETBI U3 TEJIATUHbI C KAPTO®E/IBHbIM ITIOPE U
C/IMBOYHBIM MACJ/IOM —~—




KURECI RIZEK, BRAMBOROVY SALAT

/AN

CHICKEN SCHNITZEL, POTATO SALAD

HAHNCHENSCHNITZEL, KARTOFFET.S‘?AM[Q‘_ "

KYPHUHBIN IINHUIIEJ/Ib, KAPTO®EJ/IbHBIH C J]
.
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™= SMAZENY SYR, VARENY BRAMBOR, TATARSKA OMACKA \
SZ FRIED CHEESE, BOILED POTATOES, TARTAR SAUCE

== GEBRATENER KASE, SALZKARTOFFELN, TARTARSAUCE

\ == KAPEHDI/ CbIP, OTBAPHOY KAPTO®EJIb, COYC TAPTAP




-~

PECENE KOLENO NA CERNEM PIVU,
™ NAKLADANA ZELENINA

S ROASTED PORK KNEE ON BLACK BEER,
PICKLED VEGETABLES

= GEBRATENES HAXE AUF SCHWARZBIER,
EINGELEGTES GEMUSE

e 3AIIEYEHHOE KOJIEHO HA YEPHOM IIUBE,
\ MAPUHOBAHHBIE OBOILIH




JELENI GULAS S KLOBASOU EJCEM
A CIBULI, HOUSKOVY KNEDL! K

S VENISON GOULASH WITH SAUSA
2N EGG AND ONION, BREAD DUMPLING

E_HMCHGULASCH MIT WURST, EI UND

ZWIEBELN, SEMMELKNODEL i
FYMHJ M3 OJIEHHMHBI C KOJIFACOH, | L :

= 4MIOM K JIYKOM, KHEUTUKH

&, w N ¢
SAUSAGE



@ )

KURECI KRIDLA BBQ, KOLESLAV,
HRANOLKY, CESNEKOVY DIP

BBQ CHICKEN WINGS, COLESLAW,
FRIES, GARLIC DIP

BBQ-HUHNERFLUGEL, KRAUTSALAT,
POMMES, KNOBLAUCHDIP

KPbIJIBIIKHW BAPBEKIO, KOJIECJI0Y,
®PHU, YECHOYHBIU COYC




/ ™ 1, KACHNY, MIX ZELI, HOUSKOVY KNEDLIK \

»
12 DU{:'K, ClmBAGE MIX, BREAD DUMPLINGS

“
5 ENTE, GEMISCHTER KRAUT, SEMMELKNODEL

)
1, YTKHU, ACCOPTH KANYCTbI, KHEJ/INKU /




BRAMBOQROVY KNEDLIK S UZENYM MASEM, \
CERVENE ZELI, SMAZENA CIBULKA

POTATO DUMPLING STUFFED WITH
SMOKED MEAT, RED CABBAGE, ONION

KARTOFFELKNODEL GEFULLT MIT
GERAUCHERTEM FLEISCH, ROTKOHL, ZWIEBELN

\
¥
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KAPTO®EJ/IbHbIA KHEJJIUK C HAYUMHKOH
M3 KOITYEHOT 0 MSICA, KPACHAS
KAITYCTA, JYK /




<

ACK!/ RNEHO PIVA
LI

=
E FROM BLA(} BEER
'ARD, FRENCH FRIES

INITAYXKKA U3 CBI/IHQI/I IIIEM C COYCOM U3 TEMHOT'O
HUBA U SBEPHUCTOU IropP4Yulibl, C KAPTO®E/IEM ®PU -y

4
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KRUTI MASO NA HOUBACH, RYZE

TURKEY WITH MUSHROOMS, RICE
PUTENFLEISCH MIT PILZEN, REIS

UHJAEUWKA C TPUBAMH, PUC

y

e




IN BUTTER, KARTOFFELPUREE

3ANEYEHHBIN JIOCOCh, MOPKOBb
U TOPOLIEK HA CJIMBOYHOM MACIJIE,
KAPTO®EJIbHOE ITIOPE

i K




N

KAPR NA CESNEKU S BRAMBOROVOU KASI \
CARP ON GARLIC WITH MASHED POTATOES
KARPFEN AUF KNOBLAUCH MIT KARTOFFELPUREE

L&

KAPII HA YECHOKE C KAPTO®E/IbHbBIM ITIOPE /

9




PRILOHY SIDE DISHES

BRAMBOROVA KASE 90,-
MASHED POTATOES

KARTOFFELBREI
KAPTO®EJ/IbHOE ITIOPE

w ..

HRANOLKY 90,-
FRENCH FRIES

POMMES FRITTES
KAPTO®EJ/Ib ®PU

MIX ZELI 85,-
MIXED CABBAGE
GEMISCHTER KRAUT

MMUKC KAITYCTbI

N\

HOUSKOVY KNEDLIK 80,-
BREAD DUMPLINGS )
BROTCHENKNODEL

KHEJJIUK

BRAMBOROVY SALAT 120.-
POTATO SALAD ’
KARTOFFELSALAT

KAPTO®EJ/IbHBIN CAJIAT

VARENE BRAMBORY 80,-
BOILED POTATOES

GEKOCHTE KARTOFFELN
OTBAPHOM KAPTO®E/Ib

b

OMACKY . SAUCES

KACHNi OMACKA
DUCK SAUCE (GRAVY)
ENTEN-SAUCE

YTHUHBIA COYC (TOIJIUBA)

VEPROVA OMACKA

PORK SAUCE (GRAVY)
SCHWEINEFLEISCH-SAUCE
CBHHO¥ COYC (ITOIJIMBA)

TATARSKA OMACKA
TARTAR SAUCE
TARTARE SAUCE

COYC TAPTAP

LANYZOVA MAJONEZA
TRUFFLE MAYO
TRUFFEL-MAYONNAISE

TPIO®EJIbHbIA MAMOHE3

KECUP
KETCHUP
KETCHUP

KETYYII

65,-

65,-

50,-

65,-

50,-

ZMENA PRILOHY K HLAVNIMU JiDLU + 30,-
SIDE SUBSTITUTION + 30,-
BEILAGENANDERUNG + 30,-

3AMEHA TAPHUPA + 30,-



DEZERTY
DESSERTS

-

BEERAMISU: KVR]?IM Z MASCARPONE, \
SAVOIARDI SUSENKY, KARAMEL Z
TMAVEHO PIVA

BEERAMISU: MASCARPONE CREAM,
SAVOIARDI BISCUITS, DARK BEER
CARAMEL

BEERAMISU: MASCARPONECREME,
SAVOIARDI-KEKSE, DUNKLES
BIERKARAMELL

BUPAMMUCY: KPEM MACKAPIIOHE,
INEYEHBE CABOAP/IN,
KAPAMEJIb HA TEMHOM IIMBE /




/ (™=  CERNY LES: VANILKOVA PENA, TRESNOVE ZELE, \
COKOLADOVY KREM, PISKOT

SiE BLACK FOREST: VANILLA MOUSSE, CHERRY
JELLY, CHOCOLATE CREAM, SPONGE CAKE

- SCHWARZWALD: VANILLEMOUSSE, KIRSCHGELEE,
SCHOKOLADENCREME, BISKUIT

YEPHBIH JIEC: BAHW/IBHBIA MYCC,
™=  BMILHEBOE XEJIE, lIOKOJIAAHbIN KPEM,

\ BUCKBUT

MEER

DEZERT DLE DENNI NABIDKY \
DESSERT OF THE DAY
DESSERT NACH TAGESANGEBOT

JIECEPT 110 PE/JIJIOXKEHUIO THA /




SVETLY LEZAK
TANKOVE PIVO

@lknerlquuill |

LIGHT LAGER
TANK BEER

HLADINKA

JDE O RYCHLY ZPUSOB
CEPOVANI, KDY JE PIVO
NACEPOVANO NA JEDEN

ZATAH. PIVO SI ZACHOVAVA
JEDINECNY RiZ A CERSTVOST.

A QUICK METHOD OF
DRAWING, WHEN THE BEER IS
DRAFTED IN ONE DRAW. THE
BEER RETAINS A UNIQUE
COURSE AND FRESHNESS.

K 0.5L 90,-

SNYT

MENSI MiRA PIVA S VETSIM
PODILEM KREMOVITE PENY.
VRSTVA PENY DODAVA PIVU

JEMNE]JSI RiZ A UCHOVAVA

JEJ DELSi DOBU CERSTVE.

SMALLER AMOUNT OF BEER
WITH A BIG CREAMY FOAM.
THE FOAM GIVES THE BEER A
SMOOTER CUT AND KEEPS IT
FRESH FOR A LONGER TIME.

0.3L 60,-

MLIKO

DO SKLENICE JE
NACEPOVANA POUZE PENA.
PIVO MA NiZKY OBSAH
OXIDU UHLICITEHO A JE
JEMNE]JSI.

ONLY FOAM IS DRAUGHT
INTO THE GLASS. THE BEER
HAS A LOW CARBONATION
CONTENT AND IS SOFTER.

0.3L 60-

N
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i<ozel

VELKOPOPOVICKY KOZEL CERNY 0.3

REZANE
RADLER

N

N

BIRELL CEPOVANE POMELO GREP

~

NON-ALCOHOLIC

60,- POVAN ( 0.5 75,
0.5 90, | | BIRELL SVETLE, CEPOVANE 0.5 75,
0.5 90,
0.5 75,

N

/




NAPOJE
DRINKS

NEALKOHOLICKE NAPOJE BILE VINO ¢ WHITE WINE
UNO GRANDE APPASSIMENTO GRILLO 0.15 110,-
A DRSS 0.25 75, PINOT GRIGIO BENATTI 0.75 700,-
LIRS HZs 75, RIESLING STEFFEN STEILLAGE - MOSEL 0.75 950,-
SCHWEPPES TONIC/GINGERALE  0.25 75,-
GRANINI ORANGE/APPLE 0.2 75,-
CEPOVANA LIMONADA 0.25 75,-

CERVENE VINO ¢ RED WINE

VODY ¢ WATER UNO GRANDE APPASSIMENTO NERO D'AROLA  0.15 110,
PRIMITIVO DI MANDURIA, ZOLLA 0.75 750,
CHIANTI CLASSICO, TENUTA DI BIBBIANO 0.75 1200,
AQUILA 0.33/0.75 70 /95
MATTONI 0.33/0.75 YK

LIQUORS ¢ LIKERY

TEPLE NAPOJE e« WARM DRINKS BECHEROVKA LEMOND / KV14/NEFILTR/ 0.04 100,
CORDIAL/GRAPEFRUIT/ORANGE / LIME&BASIL
ESPRESSO/ESPRESSO LUNGO/AMERICANO 80, JAGERMEISTER 0.04 100,
CAPPUCCINO 90,-
DOUBLE ESPRESSO 100,- "
CAFE LATTE 100,- DESTILATY e SPIRITS
CAJ 90,-
GROG 100,- i
SVARENE VINO 100,- SLIVOVICE JELINEK 0.04 100,-
MERUNKOVICE JELINEK 0.04  100,-

HRUSKOVICE JELINEK 100,-
GIN BEEFEATER

BECHEROVKA SET

INDULGE IN THE UNIQUE BLEND OF HERBS
AND SPICES FOUND IN BECHEROVKA, A
PREMIUM LIQUEUR THAT DELIVERS A
SMOOTH AND SATISFYING TASTE
EXPERIENCE.

WISTPOPULAR g+ 0.02 390,-



PASSWORD: carlsbad

POKUD JE RESTAURACE PLNE OBSAZENA, MUZE BYT CEKACIi DOBA NA VASE JiDLO
PRIBLIZNE 1 HODINU. DEKUJEME ZA POCHOPENL.
INFORMACE O ALERGENECH POSKYTNE OBSLUHA NA VYZADANI ZAKAZNIiKA

PLEASE NOTE THAT IF THE RESTAURANT IS BUSY, THE WAITING TIME FOR YOUR MEAL MAY
BE AROUND 1 HOUR. THANK YOU FOR UNDERSTANDING.
PLEASE, ASK YOUR WAITER ABOUT ALLERGENS, CONTAINED IN THE DISHES.

BITTE BEACHTEN SIE, DASS BEI AUSGEBUCHTEM RESTAURANT DIE WARTEZEIT AUF IHR
ESSEN ETWA 1 STUNDE BETRAGEN KANN. DANKE FUR DAS VERSTANDNIS.

BITTE FRAGEN SIE IHREN KELLNER NACH DEN IM GESCHIRR ENTHALTENEN
ALLERGENEN.

MOXKAJTYUCTA, BO3bMUTE BO BHUMAHME, YUTO IPU ITOJIHOM 3AHATOCTH PECTOPAHA
BPEMA 0XKUJIAHWA BAIIEH E/Ibl MOXKET COCTABJISITH OKOJIO 1 YACA. CITACUBO 3A
[TOHUMAHHUE.

MTOXKAJIYUCTA, YTOUHAUTE Y OPULIMAHTA UH®OPMALIMIO OB AJIJIEPTEHAX,
COZEPKAIIIMXCA B BJIIOJIAX.




CARLSBAD

9 INFO@PLZENKACARLSBAD.CZ
0 MLYNSKE NABR. 5, 360 01 KV

® +420724203 165

PLZENKA.CARLSBAD

€@ PLZENKA.CARLSBAD


https://www.google.com/search?q=Plze%C5%88ka%20Carlsbad&rlz=1C5CHFA_enCZ975CZ975&oq=pl&aqs=chrome.0.69i59j69i57j69i59l2j69i61l2j69i60l2.1312j0j9&sourceid=chrome&ie=UTF-8&tbs=lf:1,lf_ui:9&tbm=lcl&sxsrf=APwXEdeg1WMJYDXRD_n5TC_gv4ZUJTR18w:1680601353255&rflfq=1&num=10&rldimm=4750447756968161059&lqi=ChFQbHplxYhrYSBDYXJsc2JhZEj-mvm_4rmAgAhaIxAAGAAYASIRcGx6ZcWIa2EgY2FybHNiYWQqBAgCEAAyAmNzkgEQY3plY2hfcmVzdGF1cmFudJoBJENoZERTVWhOTUc5blMwVkpRMEZuU1VOU2NFdHBNRzkzUlJBQqoBIxABMh8QASIb1xFsnEPXdZgJSEYbaiXI0R6A-_ac2tS03ezg&phdesc=ajZXPz-Iiu0&ved=2ahUKEwikwK3194_-AhU6RPEDHSG5DTIQvS56BAgKEAE&sa=X&rlst=f#

	VÍTEJTE V PLZEŇCE CARLSBAD, KONEČNÉ DESTINACI PRO MILOVNÍKY PIVA A JÍDLA!
	NAŠE RESTAURACE NABÍZÍ ŠIROKÝ SORTIMENT LAHODNÝCH ČESKÝCH A EVROPSKÝCH JÍDEL, DOPLNĚNÝCH VÝJIMEČNOU CHUTÍ TANKOVÉHO PIVA PILSNER URQUELL. ZAŽIJTE DOKONALOU KOMBINACI DELIKÁTNÍ KUCHYNĚ A OSVĚŽUJÍCÍCH NÁPOJŮ V ÚTULNÉ A PŘÍVĚTIVÉ ATMOSFÉŘE.
	WELCOME TO PLZEŇKA CARLSBAD, THE ULTIMATE DESTINATION FOR BEER AND FOOD ENTHUSIASTS!
	OUR RESTAURANT OFFERS A WIDE RANGE OF MOUTH-WATERING CZECH AND EUROPEAN DISHES, COMPLEMENTED BY THE EXCEPTIONAL TASTE OF PILSNER URQUELL TANK BEER. EXPERIENCE THE PERFECT COMBINATION OF DELECTABLE CUISINE AND REFRESHING DRINKS IN A COZY AND WELCOMING ATMOSPHERE.
	WILLKOMMEN IN KARLSBAD PLZEŇKA, DEM ULTIMATIVEN ZIEL FÜR BIER- UND ESSENSLIEBHABER!
	ДОБРО ПОЖАЛОВАТЬ В ПЛЗЕНЬКУ КАРЛСБАД, ИДЕАЛЬНОЕ МЕСТО ДЛЯ ЛЮБИТЕЛЕЙ ПИВА И ГАСТРОНОМИИ!
	НАШ РЕСТОРАН ПРЕДЛАГАЕТ ШИРОКИЙ ВЫБОР АППЕТИТНЫХ ЧЕШСКИХ И ЕВРОПЕЙСКИХ БЛЮД, ДОПОЛНЕННЫХ ИСКЛЮЧИТЕЛЬНЫМ ВКУСОМ ТАНКОВОГО ПИВА PILSNER URQUELL. НАСЛАДИТЕСЬ СОЧЕТАНИЕМ ВОСХИТИТЕЛЬНОЙ КУХНИ И ОСВЕЖАЮЩИХ НАПИТКОВ В УЮТНОЙ И ГОСТЕПРИИМНОЙ АТМОСФЕРЕ!
	POLÉVKY  SOUPS
	DRŮBEŽÍ VÝVAR S MASEM,  ZELENINOU A NUDLEMI
	CHICKEN BROTH WITH MEAT, VEGETABLES AND NOODLES
	HÜHNERBRÜHE MIT FLEISCH, GEMÜSE UND NUDELN
	КУРИНЫЙ БУЛЬОН С МЯСОМ, ОВОЩАМИ И ЛАПШОЙ
	170 KČ
	ZELENINOVÝ BORŠČ
	VEGETABLE BORCHT
	GEMÜSE BORSCHTSCH
	ВЕГЕТАРИАНСКИЙ БОРЩ

	190 KČ

	PEČIVO  BREAD
	65 KČ
	90 KČ
	65 KČ

	NĚCO K PIVU  BEER SNACKS
	290 KČ
	220 KČ
	390 KČ
	285 KČ
	380 KČ
	290 KČ
	270 KČ
	BATÁTOVÉ HRANOLKY S DIPEM
	250,- 220,- 220

	SÜSSKARTOFFEL-POMMES MIT
	250,- 220,- 220,-

	БАТАТ ФРИ С СОУСОМ
	SWEET POTATO FRIES WITH DIP
	250,- 220,- 220,-
	250,- 220,- 220,-

	350 KČ
	SALÁTY  SALADS
	230 KČ
	250 KČ

	350 KČ
	120 KČ
	150 KČ
	HLAVNÍ JÍDLO MAIN MEALS
	390 KČ
	BURGER Z JELENÍHO MASA
	chedar, slanina, brioška z karlovarské pekárny, lanýžová majonéza,  nakládaná okurka, pečená cibule s bylinkami, hranolky, tatarka

	VENISON BURGER
	cheddar, bacon, brioche from the local bakery, truffle mayonnaise, pickled cucumber, baked onion with herbs, french fries, tartar sauce

	HIRSCH BURGER
	Cheddar, Speck, Brioche vom örtlichen Bäcker, Trüffelmayonnaise, eingelegte Gurke, gebackene Zwiebel mit Kräutern, Pommes Frites, tartar sauce

	БУРГЕР ИЗ ОЛЕНИНЫ
	чеддер, бекон, бриошь из местной пекарни, трюфельный майонез, маринованный огурец, запеченный лук с зеленью, картофель фри, соус тартар


	410 KČ
	380 KČ
	350 KČ
	310 KČ
	430 KČ
	HIRSCHGULASCH MIT WURST, EI UND ZWIEBELN,  SEMMELKNÖDEL
	JELENÍ GULÁŠ S KLOBÁSOU, VEJCEM  A CIBULÍ, HOUSKOVÝ KNEDLÍK
	VENISON GOULASH WITH SAUSAGE,  EGG AND ONION, BREAD DUMPLINGS
	ГУЛЯШ ИЗ ОЛЕНИНЫ С КОЛБАСОЙ,  ЯЙЦОМ И ЛУКОМ, КНЕДЛИКИ

	380 KČ
	420 KČ
	490 KČ
	380 KČ
	390 KČ
	380 KČ
	RYBY FISH
	485 KČ

	420 KČ
	PŘÍLOHY       SIDE DISHES
	OMÁČKY         SAUCES
	BRAMBOROVÁ KAŠE
	HRANOLKY
	MIX ZELÍ
	HOUSKOVÝ KNEDLÍK
	BRAMBOROVÝ SALÁT
	90,-
	90,-
	85,-
	80,-
	120,-
	80,-
	KACHNÍ OMÁČKA
	VEPŘOVÁ OMÁČKA
	TATARSKÁ OMÁČKA
	LANÝŽOVÁ MAJONÉZA
	KEČUP
	65,-
	65,-
	50,-
	65,-
	50,-
	КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ
	КАРТОФЕЛЬ ФРИ
	МИКС КАПУСТЫ
	КНЕДЛИК
	КАРТОФЕЛЬНЫЙ САЛАТ
	VAŘENÉ BRAMBORY
	УТИНЫЙ СОУС (ПОДЛИВА)
	СВИНОЙ СОУС (ПОДЛИВА)
	СОУС ТАРТАР
	ТРЮФЕЛЬНЫЙ МАЙОНЕЗ
	КЕТЧУП
	ОТВАРНОЙ КАРТОФЕЛЬ
	ZMĚNA PŘÍLOHY K HLAVNÍMU JÍDLU  + 30,-  SIDE SUBSTITUTION    + 30,-  BEILAGENÄNDERUNG  + 30,-  ЗАМЕНА ГАРНИРА    + 30,-

	DEZERTY  DESSERTS
	240 KČ

	200 KČ
	220 KČ
	LIGHT LAGER
	SVĚTLÝ LEŽÁK
	TANK BEER
	TANKOVÉ PIVO
	HLADINKA
	JDE O RYCHLÝ ZPŮSOB ČEPOVÁNÍ, KDY JE PIVO NAČEPOVÁNO NA JEDEN ZÁTAH. PIVO SI ZACHOVÁVÁ JEDINEČNÝ ŘÍZ A ČERSTVOST.

	ŠNYT
	MENŠÍ MÍRA PIVA S VĚTŠÍM PODÍLEM KRÉMOVITÉ PĚNY. VRSTVA PĚNY DODÁVÁ PIVU JEMNĚJŠÍ ŘÍZ A UCHOVÁVÁ JEJ DELŠÍ DOBU ČERSTVÉ.

	MLÍKO
	DO SKLENICE JE NAČEPOVÁNA POUZE PĚNA. PIVO MÁ NÍZKÝ OBSAH OXIDU UHLIČITÉHO A JE JEMNĚJŠÍ.

	0.3L    60-
	NON-ALCOHOLIC
	0.5 0.5

	0.5L    90,-
	0.3L    60,-
	0.3 0.5 0.5 0.5
	BIRELL ČEPOVANÉ POMELO GREP   BIRELL SVĚTLÉ, ČEPOVANÉ
	60,- 90,- 90,- 75,-
	VELKOPOPOVICKÝ KOZEL ČERNÝ
	ŘEZANÉ                      RÁDLER
	75,- 75,-


	NÁPOJE DRINKS
	NEALKOHOLICKÉ NÁPOJE
	BÍLÉ VÍNO       WHITE WINE
	PEPSI COLA/MAX   MIRINDA/7UP    SCHWEPPES TONIC/GINGER ALE GRANINI ORANGE/APPLE        ČEPOVANÁ LIMONÁDA
	0.25 0.25 0.25 0.2 0.25
	75,- 75,- 75,- 75,- 75,-
	UNO GRANDE APPASSIMENTO GRILLO         PINOT GRIGIO BENATTI RIESLING STEFFEN STEILLAGE - MOSEL
	0.15 0.75 0.75
	110,- 700,- 950,-
	ČERVENÉ VÍNO        RED WINE
	VODY       WATER
	AQUILA MATTONI
	0.33 / 0.75 0.33 / 0.75
	70 / 95 70 / 95
	UNO GRANDE APPASSIMENTO NERO D'AROLA  PRIMITIVO DI MANDURIA, ZOLLA  CHIANTI CLASSICO, TENUTA DI BIBBIANO
	0.15 0.75 0.75
	110,- 750,- 1200,-

	LIQUORS        LIKÉRY
	TEPLÉ NÁPOJE          WARM DRINKS
	ESPRESSO/ESPRESSO LUNGO/AMERICANO  CAPPUCCINO   DOUBLE ESPRESSO CAFÉ LATTE ČAJ               GROG       SVAŘENÉ VÍNO
	80,- 90,- 100,- 100,- 90,- 100,- 100,-

	APERITIV
	PROSECCO  CIAO SPRITZ
	0.1 0.2
	120,- 160,-

	COCKTAILS
	BECHEROVKA LEMOND / KV14/NEFILTR/ CORDIAL/GRAPEFRUIT/ORANGE / LIME&BASIL
	JÄGERMEISTER
	0.04
	0.04
	100,-
	100,-

	DESTILÁTY       SPIRITS
	100,- 100,- 100,- 100,- 100,- 150,- 120,- 100,- 100,- 120,- 130,- 150,- 220,-
	180,- 180,- 180,-
	GIN TONIC CUBA LIBRE BETON
	INDULGE IN THE UNIQUE BLEND OF HERBS AND SPICES FOUND IN BECHEROVKA, A PREMIUM LIQUEUR THAT DELIVERS A SMOOTH AND SATISFYING TASTE EXPERIENCE.
	SLIVOVICE JELÍNEK    MERUŇKOVICE JELÍNEK  HRUŠKOVICE JELÍNEK  GIN BEEFEATER                ABSOLUT VODKA                   GREY GOOSE     TEQUILA OLMECA ALTOS PLATA  BOŽKOV TUZEMSKÝ HAVANA CLUB  JAMESON JACK DANIELS CHIVAS REGAL 12Y                        ZACAPA
	0.04 0.04 0.04 0.04 0.04 0.04 0.040.04 0.04 0.04 0.04 0.04 0.04


	BECHEROVKA SET

	PASSWORD:
	carlsbad
	POKUD JE RESTAURACE PLNĚ OBSAZENA, MŮŽE BÝT ČEKACÍ DOBA NA VAŠE JÍDLO PŘIBLIŽNĚ 1 HODINU. DĚKUJEME ZA POCHOPENÍ.  INFORMACE O ALERGENECH POSKYTNE OBSLUHA NA VYŽÁDÁNÍ ZÁKAZNÍKA
	BITTE BEACHTEN SIE, DASS BEI AUSGEBUCHTEM RESTAURANT DIE WARTEZEIT AUF IHR ESSEN ETWA 1 STUNDE BETRAGEN KANN. DANKE FÜR DAS VERSTÄNDNIS. BITTE FRAGEN SIE IHREN KELLNER NACH DEN IM GESCHIRR ENTHALTENEN ALLERGENEN.


	INFO@PLZENKACARLSBAD.CZ
	MLÝNSKÉ NÁBŘ. 5, 360 01 KV
	+420 724 203 165
	PLZENKA.CARLSBAD
	PLZENKA.CARLSBAD

