VITEJTE V PLZENCE CARLSBAD, KONECNE
DESTINACI PRO MILOVNIKY PIVA A JIDLA!

NASE RESTAURACE NABIZ[ SIROKY
SORTIMENT LAHODNYCH CESKYCH A
EVROPSKYCH  JIDEL, = DOPLNENYCH
VYJIMECNOU CHUT[ TANKOVEHO PIVA
PILSNER URQUELL. ZAZIJTE DOKONALOU
KOMBINACI DELIKATNI KUCHYNE A
OSVEZUJiciCH NAPQJU V UTULNE A
PRIVETIVE ATMOSFERE.

WELCOME TO PLZENKA CARLSBAD, THE
ULTIMATE DESTINATION FOR BEER AND
FOOD ENTHUSIASTS!

OUR RESTAURANT OFFERS A WIDE
RANGE OF MOUTH-WATERING CZECH
AND EUROPEAN DISHES,
COMPLEMENTED BY THE EXCEPTIONAL
TASTE OF PILSNER URQUELL TANK BEER.
EXPERIENCE THE PERFECT
COMBINATION OF DELECTABLE CUISINE
AND REFRESHING DRINKS IN A COZY AND
WELCOMING ATMOSPHERE.

WILLKOMMEN IN KARLSBAD PLZENKA,
DEM ULTIMATIVEN ZIEL FUR BIER- UND
ESSENSLIEBHABER!

UNSER RESTAURANT BIETET EINE
GROSSE AUSWAHL AN KOSTLICHEN
TSCHECHISCHEN UND EUROPAISCHEN
GERICHTEN, ERGANZT DURCH DEN
AUSSERGEWOHNLICHEN GESCHMACK
DES PILSNER  URQUELL-TANKBIERS.
ERLEBEN SIE DIE PERFEKTE
KOMBINATION AUS KOSTLICHER KUCHE
UND ERFRISCHENDEN GETRANKEN IN
EINER GEMUTLICHEN UND
EINLADENDEN ATMOSPHARE.

JIOBPO TOXKAJIOBATb B TUI3EHBKY
KAPJICBAJ, WJIEAJIbHOE MECTO /IS
JIIOBUTEJIEX TIUBA U TACTPOHOMMUHU!

HAII _PECTOPAH [NPEJJIATAET
[TMPOKHHU BbIBOP _ AINIIETUTHBIX
YEHNICKMX W EBPOIIEMCKUX bBJIIO/,
AOINIOJIHEHHBIX ~ MCK/IIOYUTEJIbHBIM
BKYCOM TAHKOBOI'O IIMBA PILSNER
URQUELL. HACJIAAZUTECb COYETAHHEM
BOCXUTHUTEJIbHOU KYXHH u
OCBEXAIOI[MX HAIIUTKOB B YIOTHOW
W TOCTENTPUUMHOU ATMOC®EPE!



KYPUHbBIHN
OBOILIAMU

ZELENINOVY BORSC \
VEGETABLE BORCHT
ks GEMUSE BORSCHTSCH

™= BETETAPUAHCKWH BOPII]

4

NA POZADANI
BEZ SMETANY

W/0 CREAM
UPON REQUEST



™ BRIOSKA
== BRIOCHE
= BRIOCHE
= BPUOILLb

TOPINKY

FRIED TOASTS
FRITTIERTE TOASTS
I'PEHKHA

HoE M)

= PECIVO
BREAD

Sz
= BROT
= XJIEB
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UZENY HOVEZIi JAZYK, KRENOVA MAJONEZA,
CERSTVY KREN, OKURKOVY RELISCH

SMOKED BEEF TONGUE, HORSERADISH MAYONNAISE,
FRESH HORSERADISH, CUCUMBER RELISH

GERAUCHERTE RINDERZUNGE, MEERRETTICH-
MAYONNAISE, FRISCHER MEERRETTICH, GURKENRELISH
L1

KOMYEHDBIM TOBAKUHA g)u{, MAHWOHE3 C XPEHOM,
CBEXXWUU XPEH, OTYPEYHBIH PEJIUIII r

g
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“ & NAKLADANY CAMEMBERT

21§ MARINATED CAMEMBERT CHEESE
s MARINIERTER CAMEMBERTKASE

I CbIP KAMAMBEP

»
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/ TYGRI KREVETY, RAJCATA, CIBULKA,
CESNEK, BILE VINO MASLOVA BRIOSKA

TIGER PRAWNS, TOMATOES, ONION,
GARLIC, WHITE WINE, BUTTER BRIOCHE

RIESENGARNELEN, TOMATEN, ZWIEBEL,
KNOBLAUCH, WEISSWEIN, BUTTERBRIOCHE

TUT'POBBIE KPEBETKH, IIOMU/10PBb], JIVK,
YECHOK, BEJIOE BUHO, C/IUBOYHAA bPUOLIIb
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PASTIKA Z HUSICH JATER, MANDLE, \
BRUSINKOVA OMACKA, MASLOVA BRIOSKA

GOOSE LIVER PATE, ALMONDS,
CRANBERRY SAUCE, BUTTER BRIOCHE

GANSELEBERPASTETE, MANDELN,
PREISELBEEREN, BUTTERBRIOCHE

MAIITET U3 TYCUHOM NNEYEHH,
H A. l b,_KJIIOKBEHHbII/I COYC
( k 1 BPUOIDb
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HOVEZI TATARAK S TOPINKAMI A CESNEKEM

BEEF TARTARE WITH FRIED GARLIC TOASTS
RINDERTATAR MIT GEBRATENEN KNOBLAUCHTOASTS
TAPTAP U3 TOBSAUHbI C TPEHKAMU U YECHOKOM
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SMALL FRIED FISH
WITH GARLIC DIP

KLEINE FRITTIERTE FISCHE
MIT KNOBLAUCHDIP

KAPEHAA PbIBKA
CYECHOYHbIM COYCOM




“' th- g
/ ™= SPROTY, CHLEB, CIBULE A MASLO x et il

Sk SPRATS, BREAD, ONION AND BUTTER
’ . i

—— SPROTTEN, BROT, ZWIEBEL oy
UND BUFTER
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e lanyZovym dipem
e tatarskou omackou
e kecupem

SUSSKARTOFFEL-POMM
e triiffel-Dip
e sauce tartar
e ketchup

BATATOVE HRANOLKY S DIPEM

250,-
220,-
220

==

SWEET POTATO FRIES WITH DIP

e truffle dip
e tartar sauce
e ketchup

aptap
KeTuyn

BATAT ®PH C COYCOM
TprO¢esIbHbIN COYC

250,-
220,-
220,-

250,-
220,-
20,-
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KLOBASY OD LOKALNIHO REZNIKA (PAPRIKOVA, S\'(ROVD
PECIVO, KREN, HORCICE

SAUSAGES FROM A LOCAL BUTCHER (PAPRIKA, CHEESE),
BREAD, HORSERADISH, MUSTARD

WURSTE VOM LOKALEN METZGER (PAPRIKA, KASE),
BROT, MEERRETTICH, SENF

KOJIBACKH OT MECTHOI'O MACHHUKA (ITMKAHTHAA
ITAIIPUKA, CbIP), XJIEB, XPEH, TOPYHUILIA
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SALATY
SALADS

DVY SALAT S CHERRY RAJCATY

AD MRRY TOMATOES

BLATTSALAT MIT KIRSCH TEN

-y L
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KVETAKOVE KROKETY S KOZIM SYREM, LISTOVY SALA

S CAULIFLOWER CROQUETTES WITH GOAT CHEE
TRUFFLE DIP

BLUMENKOHLKROKETTEN MIT ZIEGENKAS RUFFELDIP

1 U3 IIBETHOM KAIIYCTBI C KO3
IO®E/IbHBIM COYCOM




KOLESLAV
COLESLAW
KRAUTSALAT
KOJIECJI0Y

™ BRAMBOROVY SALAT

58 POTATO SALAD

&= KARTOFFELSALAT

™ KAPTO®EJbHBIN CAJIAT




HLAVNI JIDLO
MAIN MEALS

SANDWICH Z MASLOVE BRIOSKY S TRHANYM VEPROVYM MASEM, CIBULE,
CEDAR, HRANOLKY, OKURKOVY RELISH, TOMATOVY DIP, LANYZOVA MAJONEZA

BUTTER BRIOCHE SANDWICH WITH PULLED PORK, ONION, CHEDDAR,
FRENCH FRIES, CUCUMBER RELISH, TOMATO DIP, TRUFFLE MAYONNAISE

N
ZIN

= BUTTER-BRIOCHE-SANDWICH MIT PULLED PORK, ZWIEBELN, CHEDDAR,
POMMES FRITES, GURKENRELISH, TOMATEN-DIP, TRUFFELMAYONNAISE

COH/ABUY U3 CJIMBOYHOM BPUOIIH C TYIIEHONW CBUHUHOM, JIYKOM,
= YEAAEPOM, KAPTO®EJIEM ®PU, OTYPEYHBIM PEJMUIIEM,
TOMATHBIM JUIIOM U TPIOPE/IbHBIM MAUOHE30M




™ BURGER Z JELENIHO MASA

chedar, slanina, brioska z karlovarské pekarny, lanyZova majonéza,
nakladana okurka, pecena cibule s bylinkami, hranolky, tatarka

B€ VENISON BURGER

cheddar, bacon, brioche from the local bakery, truffle mayonnaise,
pickled cucumber, baked onion with herbs, french fries, tartar sauce

== HIRSCH BURGER

Cheddar, Speck, Brioche vom ortlichen Backer, Triiffelmayonnaise,
eingelegte Gurkef backene Zwiebel mit Kriautern, Pommes Frites, tartar sauce

14
= BYPTEP U3/0JIEHMHbI

}
I- -'
yeaaep, 6eKoH, Op #Jb‘m > U3 MECTHOI NeKapHH, Tpde bHbII MalioHe3,
MapUHOBAHHBIMH ( yp'e 3ane4YeHHbIH JIYK C 3eJIeHbI0, KapTodesib GppH, Coyc TapTap

- i 4
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TELECIi MLETE BIFTECKY, BRAMBOROVA KASE S
MASLEM

-
sz MINCED VEAL PATTIES WITH MASHED POTATOES AND
BUTTER

-

=

GEHACKTE KALBSFRIKADELLEN MIT
KARTOFFELPUREE UND BUTTER

KOTJIETBI U3 TEJIATUHDI C KAPTO®E/IBHBIM ITIOPE U
C/IMBOYHBIM MACJ/IOM [

-
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KURECI RIZEK, BRAMBOROVY SALAT = =
CHICKEN SCHNITZEL, POTATO SALAD ' ) |
HAHNCHENSCHNITZEL, KARTOFFET'S'?Ahrw _ %’ e k
KYPUHBIA ITHUIIE/Ib, KAPTO®EJ/IbHBIN C
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™= SMAZENY SYR, VARENY BRAMBOR, TATARSKA OMACKA
2 FRIED CHEESE, BOILED POTATOES, TARTAR SAUCE

== GEBRATENER KASE, SALZKARTOFFELN, TARTARSAUCE

\ == KAPEHDI/ CbIP, OTBAPHOY KAPTO®EJIb, COYC TAPTAP

N\
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PECENE KOLENO NA CERNEM PIVU,
™ NAKLADANA ZELENINA

S ROASTED PORK KNEE ON BLACK BEER,
PICKLED VEGETABLES

= GEBRATENES HAXE AUF SCHWARZBIER,
EINGELEGTES GEMUSE

e 3AIIEYEHHOE KOJIEHO HA YEPHOM IIUBE,
\ MAPUHOBAHHBIE OBOILIH




JELENI GULAS S KLOBASOU,
A CIBULI, HOUSKOVY KNEDL

VENISON GOULASH WITH SAUSAGE,
28 EGG AND ONION, BREAD DUMPLINGS

- HIRSCHGULASCH MIT WURST, EI UND
ZWIEBELN, SEMMELKNODEL

— FYJ]’HHJ M3 OJIEHHMHBI C KOJIFACOH, .
ANLOM U JIYKOM, KHEAJIUKH

7€, w N ¢
SAUSAGE



KURECI KRIDLA BBQ, KOLESLAV,
HRANOLKY, CESNEKOVY DIP

BBQ CHICKEN WINGS, COLESLAW,
FRIES, GARLIC DIP

BBQ-HUHNERFLUGEL, KRAUTSALAT,
POMMES, KNOBLAUCHDIP

KPbIJIBIIIKHX BAPBEKIO, KOJIECJI0Y,
®PH, YECHOYHBIU COYC




/ ™ 14 KACHNY, MIX ZELI, HOUSKOVY KNEDLIK \

12 DUQK, C;\'BBAGE MIX, BREAD DUMPLINGS

—
Y% ENTE, GEMISCHTER KRAUT, SEMMELKNODEL

|
1% YTKU, ACCOPTH KAIIYCTbI, KHEJJIUKU j

Y




/ BRAMBOQROVY KNEDLIK S UZENYM MASEM, \
CERVENE ZELI, SMAZENA CIBULKA

POTATO DUMPLING STUFFED WITH
SMOKED MEAT, RED CABBAGE, ONION

KARTOFFELKNODEL GEFULLT MIT
GERAUCHERTEM FLEISCH, ROTKOHL, ZWIEBELN

NV
AN

KAPTO®EJ/IbHbIA KHEJJ/IUK C HAYUMHKOM
M3 KOIMYEHOT 0 MSICA, KPACHAS

\ | IKAHYCTA,. JIYK /
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RNEHO PIVA

VEPROVE KRKQVICE, OMAC
BOZRNNE HORCICE, HRyJL
S

PORK NECK SKEWER, S E FROM BLA# BEER
WH IN ARD, FRENCH FRIES

EINENACKEN, SAUCE AUS DUNKLEM
BKORNIGEM SENF, POMMES FRITES

e IIITAYKKA W3 CBUHQMH IIIEU C COYCOM M3 TEMHOI0
INTUMBA U SEPHUCTOU IOPYHILIbI, C KAPTO®EJ/IEM ®PU

4
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KRUTI MASO NA HOUBACH, RYZE

TURKEY WITH MUSHROOMS, RICE

PUTENFLEISCH MIT PILZEN, REIS

UHJAEWKA C TPUBAMU, PUC

| .




ROTKA,
BRAMBOROVA KASE

3ANEYEHHBIN JIOCOCh, MOPKOBb
U TOPOLIEK HA CJIMBOYHOM MACIJIE,
KAPTO®EJ/IBHOE ITIOPE




.

KAPR NA CESNEKU S BRAMBOROVOU KASI \
CARP ON GARLIC WITH MASHED POTATOES
KARPFEN AUF KNOBLAUCH MIT KARTOFFELPUREE

L&

KAPIT HA YECHOKE C KAPTO®E/IbHBIM ITIOPE /

—_—

A o
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PRILOHY _ SIDE DISHES OMACKY .« SAUCES .
1 2 = P -
1 BRAMBOROVA KASE 90,- KACHNi OMACKA 65, ﬁ
. MASHED POTATOES DUCK SAUCE (GRAVY)
ﬁﬂ%ﬁ&iﬁ%l& MIOPE PO TEN-SALLE
‘ YTHUHBIA COYC (O/IJINBA)
HRANOLKY 90,- VEPROVA OMACKA 65,-
FRENCH FRIES PORK SAUCE (GRAVY)
g o PO TTES SCHWEINEFLEISCH-SAUCE
KAPTO®E/Ib ®PU y e
CBUHO¥ COYC (IIOJINBA) ]
MIX ZELI 85,- TATARSKA OMACKA 50,-
MIXED CABBAGE
GEMISCHTER KRAUT ;‘:ﬁg\ig‘g@%ﬂ
MMKC KAIIYCTbI
o COYC TAPTAP
HOUSKOVY KNEDLIK 80.- LANYZOVA MAJONEZA 65,-
BREAD DUMPLINGS ]
BROTCHENKNODEL UADVTES NG
KHEJUTK TRUFFEL-MAYONNAISE
TPIO®E/JIbHbI MAMOHE3
BRAMBOROVY SALAT 120.-  KECUP 50,-
POTATO SALAD 3
KARTOFFELSALAT KETCHUP
KAPTO®EJIbHBIN CAJIAT KETCHUP
KETYYII
VARENE BRAMBORY 80,-
BOILED POTATOES
GEKOCHTE KARTOFFELN
OTBAPHOM KAPTO®E/Ib

. i

ZMENA PRILOHY K HLAVNIMU JiDLU + 30,-
SIDE SUBSTITUTION + 30,-
BEILAGENANDERUNG + 30,-

3AMEHA TAPHUPA + 30,-




DEZERTY
DESSERTS

-

BEERAMISU: KVRI"IM Z MASCARPONE, \
SAVOIARDI SUSENKY, KARAMEL Z
TMAVEHO PIVA

BEERAMISU: MASCARPONE CREAM,
SAVOIARDI BISCUITS, DARK BEER
CARAMEL

BEERAMISU: MASCARPONECREME,
SAVOIARDI-KEKSE, DUNKLES
BIERKARAMELL

BUPAMMUCY: KPEM MACKAPIIOHE,
INEYEHBE CABOAP/IN,
KAPAMEJIb HA TEMHOM IIUBE /




/ (™=  CERNY LES: VANILKOVA PENA, TRESNOVE ZELE, \
COKOLADOVY KREM, PISKOT

SiE BLACK FOREST: VANILLA MOUSSE, CHERRY
JELLY, CHOCOLATE CREAM, SPONGE CAKE

- SCHWARZWALD: VANILLEMOUSSE, KIRSCHGELEE,
SCHOKOLADENCREME, BISKUIT

YEPHbBIH JIEC: BAHW/IBHBIA MYCC,
™= BMILHEBOE XEJIE, lIOKOJIAAHbIU KPEM,

k BUCKBUT

I

DEZERT DLE DENNI NABIDKY \
DESSERT OF THE DAY

DESSERT NACH TAGESANGEBOT

JIECEPT 110 PE/I/IOXKEHUIO THA /




ICE CREAM OF OUR PRODUCTION
ZMRZLINY VLASTNI VYROBY

230 K¢ / porce

EXOTIK

Mangovy sorbet, kokosovd zmrzlina, mango-marakuja confit

Mango sorbet, coconut ice cream, mango-passion fruit confit
Mango-Sorbet, Kokoseis, Mango-Maracuja-Confit

Maneoeblii copbem, KOKOC080e MOPONHCEHOE, MAH20-MAPAKYUst KOHPU

PAVLOVA

Vanilkovd zmrzlina, jahodovy sorbet, jemné pusinky, Cerstvé ovoce
Vanilla ice cream, strawberry sorbet, delicate meringues, fruit
Vanilleeis, Erdbeersorbet, feine Baisers, frisches Obst

BaHusbHoe MopoceHoe, KAyOGHUYHbIU copbem, 6e3e, (ppyKmubl

PISTACIOVY SAMET

Pistdciovd zmrzlina, malinovy confit, cerstvd malina
Pistachio ice cream, raspberry confit, fresh raspberry
Pistazieneis, Himbeer-Confit, frische Himbeere
ducmawkogoe MOpoICEHOE, MAAUHOBOE KOHPU, C8excast MAAUHA

ESKIMO

\f Vanilkova zmrzlina, cokolddovd vrstva, kifupavd oplatka
" Vanilla ice cream, chocolate layer, crispy wafer
Vanilleeis, Schokoladenschicht, knusprige Waffel
BaHusbHoe moposceHoe, woko1adHblll caoll, Xxpycmauwasa sagas
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PIVA A STAVNATE BINACE

- POMELC REP -

NON-ALCOHOLIC



SVETLY LEZAK
TANKOVE PIVO

@lknerlquuill |

LIGHT LAGER
TANK BEER

HLADINKA

JDE O RYCHLY ZPUSOB
CEPOVANI, KDY JE PIVO
NACEPOVANO NA JEDEN

ZATAH. PIVO SI ZACHOVAVA
JEDINECNY RiZ A CERSTVOST.

A QUICK METHOD OF
DRAWING, WHEN THE BEER IS
DRAFTED IN ONE DRAW. THE
BEER RETAINS A UNIQUE
COURSE AND FRESHNESS.

K 0.5L 95,

SNYT

MENSI MiRA PIVA S VETSIM
PODILEM KREMOVITE PENY.
VRSTVA PENY DODAVA PIVU

JEMNE]JSI RiZ A UCHOVAVA

JEJ DELSi DOBU CERSTVE.

SMALLER AMOUNT OF BEER
WITH A BIG CREAMY FOAM.
THE FOAM GIVES THE BEER A
SMOOTER CUT AND KEEPS IT
FRESH FOR A LONGER TIME.

0.3L 70,-

MLIKO

DO SKLENICE JE
NACEPOVANA POUZE PENA.
PIVO MA NiZKY OBSAH
OXIDU UHLICITEHO A JE
JEMNE]JSI.

ONLY FOAM IS DRAUGHT
INTO THE GLASS. THE BEER
HAS A LOW CARBONATION
CONTENT AND IS SOFTER.

0.3L 70-

N
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VELKOPOPOVICKY KOZEL CERNY 0.3

REZANE
RADLER

N

N

BIRELL CEPOVANE POMELO GREP

~

NON-ALCOHOLIC

60,- POVAN ( 0.5 75,
0.5 90, | | BIRELL SVETLE, CEPOVANE 0.5 75,
0.5 90,
0.5 75,

N

/




NAPOJE
DRINKS

NEALKOHOLICKE NAPOJE BILE VINO ¢ WHITE WINE
UNO GRANDE APPASSIMENTO GRILLO 0.15 110,-
A DRSS 0.25 75, PINOT GRIGIO BENATTI 0.75 700,-
LIRS HZs 75, RIESLING STEFFEN STEILLAGE - MOSEL 0.75 950,-
SCHWEPPES TONIC/GINGERALE  0.25 75,-
GRANINI ORANGE/APPLE 0.2 75,-
CEPOVANA LIMONADA 0.25 75,-

CERVENE VINO ¢ RED WINE

VODY ¢ WATER UNO GRANDE APPASSIMENTO NERO D'AROLA 015  110,-
PRIMITIVO DI MANDURIA, ZOLLA 0.75 750,
MALBEC GRAN RESERVA 0.75 1100,
AQUILA 0.33/0.75 70 /95  CHIANTI CLASSICO, TENUTA DI BIBBIANO 0.75 1200,
MATTONI 0.33/0.75 70 /95

LIQUORS e LIKERY

TEPLE NAPOJE e« WARM DRINKS BECHEROVKA LEMOND / KV14/NEFILTR/ 0.04 100,
CORDIAL/GRAPEFRUIT/ORANGE / LIME&BASIL
ESPRESSO/ESPRESSO LUNGO/AMERICANO 80, JAGERMEISTER 0.04  100,-
CAPPUCCINO 90,-
DOUBLE ESPRESSO 120,- B
CAFE LATTE 120,- DESTILATY e SPIRITS
CAJ 90,-
GROG 110,- "
SVARENE VINO 120,- SLIVOVICE JELINEK 0.04 100,-
MERUNKOVICE JELINEK 0.04  100,-

HRUSKOVICE JELINEK 100,
GIN BEEFEATER
- ABSOL .-_;‘1!-_4:. it

-y -t

» PN ¥

g TR

-
’\ - BECHEROVKA SET
—” INDULGE IN THE UNIQUE BLEND OF HERBS

AND SPICES FOUND IN BECHEROVKA, A
PREMIUM LIQUEUR THAT DELIVERS A
SMOOTH AND SATISFYING TASTE
EXPERIENCE.

WISTROPULAR g+ 0.02 390,-
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PASSWORD: carlsbad

POKUD JE RESTAURACE PLNE OBSAZENA, MUZE BYT CEKACI DOBA
™ NA VASE JIDLO PRIBLIZNE 1 HODINU. DEKUJEME ZA POCHOPENI. "
INFORMACE 0 ALERGENECH POSKYTNE OBSLUHA NA VYZADANI ZAKAZNIKA

PLEASE NOTE THAT IF THE RESTAURANT IS BUSY, THE WAITING TIME
BE FOR YOUR MEAL MAY BE AROUND 1 HOUR. THANK YOU FOR UNDERSTANDING.
PLEASE, ASK YOUR WAITER ABOUT ALLERGENS, CONTAINED IN THE DISHES.

BITTE BEACHTEN SIE, DASS BEI AUSGEBUCHTEM RESTAURANT DIE WARTEZEIT
ks AUFIHR ESSEN ETWA 1 STUNDE BETRAGEN KANN. DANKE F UR DAS VERSTANDNIS.

BITTE FRAGEN SIE IHREN KELLNER NACH DEN IM GESCHIRR

ENTHALTENEN ALLERGENEN.

MOXKAJIYHCTA, BO3bMHUTE BO BHUMAHHE, YTO ITPH ITOJIHOH 3AHATOCTH
- PECTOPAHA BPEMA OKHJAHUA BAHLEI'VI E/Ibl MOKET COCTABJIATh OKO/IO 1 9YACA.
CIIACHUBO 3A IOHUMAHHE. IIOKA/IYUCTA, YTOYHAUTE Y OPHLIHAHTA
HH®OPMALIHIO Ob AJI/IEPTEHAX, COJAEPKALIIUXCA B B/IIOJIAX.

© INFO@PLZENKACARLSBAD.CZ
@ MLYNSKE NABR. 5,360 01 KV
® +420724203 165

r— PLZENKA.CARLSBAD

€@ PLZENKA.CARLSBAD

-


https://www.google.com/search?q=Plze%C5%88ka%20Carlsbad&rlz=1C5CHFA_enCZ975CZ975&oq=pl&aqs=chrome.0.69i59j69i57j69i59l2j69i61l2j69i60l2.1312j0j9&sourceid=chrome&ie=UTF-8&tbs=lf:1,lf_ui:9&tbm=lcl&sxsrf=APwXEdeg1WMJYDXRD_n5TC_gv4ZUJTR18w:1680601353255&rflfq=1&num=10&rldimm=4750447756968161059&lqi=ChFQbHplxYhrYSBDYXJsc2JhZEj-mvm_4rmAgAhaIxAAGAAYASIRcGx6ZcWIa2EgY2FybHNiYWQqBAgCEAAyAmNzkgEQY3plY2hfcmVzdGF1cmFudJoBJENoZERTVWhOTUc5blMwVkpRMEZuU1VOU2NFdHBNRzkzUlJBQqoBIxABMh8QASIb1xFsnEPXdZgJSEYbaiXI0R6A-_ac2tS03ezg&phdesc=ajZXPz-Iiu0&ved=2ahUKEwikwK3194_-AhU6RPEDHSG5DTIQvS56BAgKEAE&sa=X&rlst=f#

	VÍTEJTE V PLZEŇCE CARLSBAD, KONEČNÉ DESTINACI PRO MILOVNÍKY PIVA A JÍDLA!
	WELCOME TO PLZEŇKA CARLSBAD, THE ULTIMATE DESTINATION FOR BEER AND FOOD ENTHUSIASTS!
	OUR RESTAURANT OFFERS A WIDE RANGE OF MOUTH-WATERING CZECH AND EUROPEAN DISHES, COMPLEMENTED BY THE EXCEPTIONAL TASTE OF PILSNER URQUELL TANK BEER. EXPERIENCE THE PERFECT COMBINATION OF DELECTABLE CUISINE AND REFRESHING DRINKS IN A COZY AND WELCOMING ATMOSPHERE.
	WILLKOMMEN IN KARLSBAD PLZEŇKA, DEM ULTIMATIVEN ZIEL FÜR BIER- UND ESSENSLIEBHABER!
	ДОБРО ПОЖАЛОВАТЬ В ПЛЗЕНЬКУ КАРЛСБАД, ИДЕАЛЬНОЕ МЕСТО ДЛЯ ЛЮБИТЕЛЕЙ ПИВА И ГАСТРОНОМИИ!
	POLÉVKY
	SOUPS
	DRŮBEŽÍ VÝVAR S MASEM,
	ZELENINOU A NUDLEMI
	CHICKEN BROTH WITH MEAT,
	VEGETABLES AND NOODLES

	HÜHNERBRÜHE MIT FLEISCH,
	GEMÜSE UND NUDELN

	КУРИНЫЙ БУЛЬОН С МЯСОМ,
	ОВОЩАМИ И ЛАПШОЙ

	170
	KČ
	ZELENINOVÝ BORŠČ
	VEGETABLE BORCHT
	GEMÜSE BORSCHTSCH
	ВЕГЕТАРИАНСКИЙ БОРЩ

	190
	KČ


	PEČIVO
	BREAD
	BRIOŠKA
	BRIOCHE
	BRIOCHE
	65
	БРИОШЬ
	TOPINKY
	FRIED TOASTS
	FRITTIERTE TOASTS
	ГРЕНКИ

	90
	PEČIVO
	BREAD
	BROT
	ХЛЕБ

	65

	NĚCO K PIVU
	UZENÝ HOVĚZÍ JAZYK, KŘENOVÁ MAJONÉZA, ČERSTVÝ KŘEN, OKURKOVÝ RELISCH
	SMOKED BEEF TONGUE, HORSERADISH MAYONNAISE, FRESH HORSERADISH, CUCUMBER RELISH
	GERÄUCHERTE RINDERZUNGE, MEERRETTICH-MAYONNAISE, FRISCHER MEERRETTICH, GURKENRELISH
	КОПЧЁНЫЙ ГОВЯЖИЙ ЯЗЫК, МАЙОНЕЗ С ХРЕНОМ, СВЕЖИЙ ХРЕН, ОГУРЕЧНЫЙ РЕЛИШ
	290
	KČ

	NAKLÁDANÝ CAMEMBERT
	MARINATED CAMEMBERT CHEESE
	MARINIERTER CAMEMBERTKÄSE
	МАРИНОВАННЫЙ СЫР КАМАМБЕР

	220
	390
	285
	380
	290
	270
	BATÁTOVÉ HRANOLKY S DIPEM
	250,-
	220,-
	220

	SÜSSKARTOFFEL-POMMES MIT
	250,-
	220,-
	220,-

	БАТАТ ФРИ С СОУСОМ
	SWEET POTATO FRIES WITH DIP
	250,-
	220,-
	220,-

	250,-
	220,-
	220,-

	350
	SALÁTY
	SALADS
	LISTOVÝ SALÁT S CHERRY RAJČATY
	MIXED SALAD WITH CHERRY TOMATOES
	BLATTSALAT MIT KIRSCHTOMATEN
	ЛИСТОВОЙ САЛАТ С ПОМИДОРАМИ ЧЕРРИ
	230
	ŠOPSKÝ SALÁT
	MIXED SALAD WITH FETA CHEESE
	GEMISCHTER SALAT MIT FETAKÄSE
	ШОПСКИЙ САЛАТ

	250

	350
	KOLESLAV
	COLESLAW
	KRAUTSALAT
	КОЛЕСЛОУ

	120
	BRAMBOROVÝ SALÁT
	POTATO SALAD
	KARTOFFELSALAT
	КАРТОФЕЛЬНЫЙ САЛАТ

	150
	HLAVNÍ JÍDLO
	MAIN MEALS
	BUTTER BRIOCHE SANDWICH WITH PULLED PORK, ONION, CHEDDAR, FRENCH FRIES, CUCUMBER RELISH, TOMATO DIP, TRUFFLE MAYONNAISE
	BUTTER-BRIOCHE-SANDWICH MIT PULLED PORK, ZWIEBELN, CHEDDAR, POMMES FRITES, GURKENRELISH, TOMATEN-DIP, TRÜFFELMAYONNAISE
	СЭНДВИЧ ИЗ СЛИВОЧНОЙ БРИОШИ С ТУШЁНОЙ СВИНИНОЙ, ЛУКОМ, ЧЕДДЕРОМ, КАРТОФЕЛЕМ ФРИ, ОГУРЕЧНЫМ РЕЛИШЕМ,
	ТОМАТНЫМ ДИПОМ И ТРЮФЕЛЬНЫМ МАЙОНЕЗОМ
	390
	BURGER Z JELENÍHO MASA
	chedar, slanina, brioška z karlovarské pekárny, lanýžová majonéza,
	nakládaná okurka, pečená cibule s bylinkami, hranolky, tatarka

	VENISON BURGER
	cheddar, bacon, brioche from the local bakery, truffle mayonnaise, pickled cucumber, baked onion with herbs, french fries, tartar sauce

	HIRSCH BURGER
	Cheddar, Speck, Brioche vom örtlichen Bäcker, Trüffelmayonnaise,
	eingelegte Gurke, gebackene Zwiebel mit Kräutern, Pommes Frites, tartar sauce

	БУРГЕР ИЗ ОЛЕНИНЫ
	чеддер, бекон, бриошь из местной пекарни, трюфельный майонез, маринованный огурец, запеченный лук с зеленью, картофель фри, соус тартар


	410
	KČ
	TELECÍ MLETÉ BIFTEČKY, BRAMBOROVÁ KAŠE S MÁSLEM
	MINCED VEAL PATTIES WITH MASHED POTATOES AND BUTTER
	GEHACKTE KALBSFRIKADELLEN MIT KARTOFFELPÜREE UND BUTTER
	КОТЛЕТЫ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ И СЛИВОЧНЫМ МАСЛОМ

	380
	CHICKEN SCHNITZEL, POTATO SALAD
	HÄHNCHENSCHNITZEL, KARTOFFELSALAT
	KUŘECÍ ŘÍZEK, BRAMBOROVÝ SALÁT
	КУРИНЫЙ ШНИЦЕЛЬ, КАРТОФЕЛЬНЫЙ САЛАТ

	350
	SMAŽENÝ SÝR, VAŘENÝ BRAMBOR, TATARSKÁ OMÁČKA
	FRIED CHEESE, BOILED POTATOES, TARTAR SAUCE
	GEBRATENER KÄSE, SALZKARTOFFELN, TARTARSAUCE
	ЖАРЕНЫЙ СЫР, ОТВАРНОЙ КАРТОФЕЛЬ, СОУС ТАРТАР

	310
	ROASTED PORK KNEE ON BLACK BEER,
	PICKLED VEGETABLES

	GEBRATENES HAXE AUF SCHWARZBIER,
	EINGELEGTES GEMÜSE

	ЗАПЕЧЕННОЕ КОЛЕНО НА ЧЕРНОМ ПИВЕ,
	МАРИНОВАННЫЕ ОВОЩИ

	PEČENÉ KOLENO NA ČERNÉM PIVU,
	NAKLÁDANÁ ZELENINA

	430
	HIRSCHGULASCH MIT WURST, EI UND ZWIEBELN,  SEMMELKNÖDEL
	JELENÍ GULÁŠ S KLOBÁSOU, VEJCEM
	A CIBULÍ, HOUSKOVÝ KNEDLÍK
	VENISON GOULASH WITH SAUSAGE,
	EGG AND ONION, BREAD DUMPLINGS
	ГУЛЯШ ИЗ ОЛЕНИНЫ С КОЛБАСОЙ,
	ЯЙЦОМ И ЛУКОМ, КНЕДЛИКИ

	380
	KČ
	КРЫЛЫШКИ БАРБЕКЮ, КОЛЕСЛОУ,
	ФРИ, ЧЕСНОЧНЫЙ СОУС

	KUŘECÍ KŘÍDLA BBQ, KOLESLAV,
	HRANOLKY, ČESNEKOVÝ DIP
	BBQ CHICKEN WINGS, COLESLAW,
	FRIES, GARLIC DIP

	BBQ-HÜHNERFLÜGEL, KRAUTSALAT,
	POMMES, KNOBLAUCHDIP


	420
	½ DUCK, CABBAGE MIX, BREAD DUMPLINGS
	½ ENTE, GEMISCHTER KRAUT, SEMMELKNÖDEL

	490
	½ KACHNY, MIX ZELÍ, HOUSKOVÝ KNEDLÍK
	½ УТКИ, АССОРТИ КАПУСТЫ, КНЕДЛИКИ
	BRAMBOROVÝ KNEDLÍK S UZENÝM MASEM, ČERVENÉ ZELÍ, SMAŽENÁ CIBULKA
	POTATO DUMPLING STUFFED WITH
	КАРТОФЕЛЬНЫЙ КНЕДЛИК С НАЧИНКОЙ
	ИЗ КОПЧЕНОГО МЯСА, КРАСНАЯ КАПУСТА, ЛУК

	KARTOFFELKNÖDEL GEFÜLLT MIT

	380
	KČ
	ŠPÍZ Z VEPŘOVÉ KRKOVICE, OMÁČKA Z ČERNÉHO PIVA
	A HRUBOZRNNÉ HOŘČICE, HRANOLKY
	PORK NECK SKEWER, SAUSE FROM BLACK BEER AND WHOLEGRAIN MUSTARD, FRENCH FRIES
	SPIESS AUS SCHWEINENACKEN, SAUCE AUS DUNKLEM BIER UND GROBKÖRNIGEM SENF, POMMES FRITES
	ШПАЖКА ИЗ СВИНОЙ ШЕИ С СОУСОМ ИЗ ТЁМНОГО ПИВА И ЗЕРНИСТОЙ ГОРЧИЦЫ,  С КАРТОФЕЛЕМ ФРИ


	390
	KRŮTÍ MASO NA HOUBÁCH, RÝŽE
	TURKEY WITH MUSHROOMS, RICE
	PUTENFLEISCH MIT PILZEN, REIS
	ИНДЕЙКА С ГРИБАМИ, РИС

	380
	RYBY
	FISH
	PEČENÝ LOSOS , KAROTKA,
	HRÁŠEK NA MÁSLE , BRAMBOROVÁ KAŠE
	BAKED SALMON, BUTTERED CARROTS
	AND PEAS, MASHED POTATOES
	GEBACKENER LACHS, MÖHREN UND ERBSEN
	IN BUTTER, KARTOFFELPÜREE
	ЗАПЕЧЁННЫЙ ЛОСОСЬ, МОРКОВЬ
	И ГОРОШЕК НА СЛИВОЧНОМ МАСЛЕ,
	КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ
	485
	CARP ON GARLIC WITH MASHED POTATOES
	KAPR NA ČESNEKU S BRAMBOROVOU KAŠÍ
	KARPFEN AUF KNOBLAUCH MIT KARTOFFELPÜREE
	КАРП НА ЧЕСНОКЕ С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ

	420
	PŘÍLOHY       SIDE DISHES
	OMÁČKY         SAUCES
	BRAMBOROVÁ KAŠE
	HRANOLKY
	MIX ZELÍ
	HOUSKOVÝ KNEDLÍK
	BRAMBOROVÝ SALÁT
	90,-
	90,-
	85,-
	80,-
	120,-
	80,-
	KACHNÍ OMÁČKA

	VEPŘOVÁ OMÁČKA
	TATARSKÁ OMÁČKA
	LANÝŽOVÁ MAJONÉZA
	KEČUP
	65,-
	65,-
	50,-
	65,-
	50,-

	FRENCH FRIES
	PORK SAUCE (GRAVY)
	TARTAR SAUCE
	TRUFFLE MAYO
	KETCHUP
	КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ

	КАРТОФЕЛЬ ФРИ
	МИКС КАПУСТЫ
	КНЕДЛИК
	КАРТОФЕЛЬНЫЙ САЛАТ
	VAŘENÉ BRAMBORY
	УТИНЫЙ СОУС (ПОДЛИВА)
	СВИНОЙ СОУС (ПОДЛИВА)
	СОУС ТАРТАР
	ТРЮФЕЛЬНЫЙ МАЙОНЕЗ
	КЕТЧУП
	ОТВАРНОЙ КАРТОФЕЛЬ
	ZMĚNA PŘÍLOHY K HLAVNÍMU JÍDLU  + 30,-
	SIDE SUBSTITUTION    + 30,-
	BEILAGENÄNDERUNG  + 30,-
	ЗАМЕНА ГАРНИРА    + 30,-


	DEZERTY
	DESSERTS
	BEERAMISU: MASCARPONE CREAM, SAVOIARDI BISCUITS, DARK BEER CARAMEL
	BEERAMISU: MASCARPONECREME, SAVOIARDI-KEKSE, DUNKLES BIERKARAMELL
	БИРАМИСУ: КРЕМ МАСКАРПОНЕ, ПЕЧЕНЬЕ САВОЯРДИ,
	КАРАМЕЛЬ НА ТЕМНОМ ПИВЕ

	BEERAMISU:  KRÉM Z MASCARPONE, SAVOIARDI SUŠENKY, KARAMEL Z TMAVÉHO PIVA
	240
	BLACK FOREST: VANILLA MOUSSE, CHERRY JELLY, CHOCOLATE CREAM, SPONGE CAKE
	ЧЕРНЫЙ ЛЕС: ВАНИЛЬНЫЙ МУСС, ВИШНЕВОЕ ЖЕЛЕ, ШОКОЛАДНЫЙ КРЕМ,  БИСКВИТ
	ČERNÝ LES: VANILKOVÁ PĚNA, TŘEŠŇOVÉ ŽELÉ, ČOKOLÁDOVÝ KRÉM, PIŠKOT
	SCHWARZWALD: VANILLEMOUSSE, KIRSCHGELEE, SCHOKOLADENCREME, BISKUIT

	200
	DEZERT DLE DENNÍ NABÍDKY
	DESSERT OF THE DAY

	220
	DESSERT NACH TAGESANGEBOT
	ДЕСЕРТ ПО ПРЕДЛОЖЕНИЮ ДНЯ

	ICE CREAM OF OUR PRODUCTION
	ZMRZLINY VLASTNÍ VÝROBY
	230 Kč / porce
	EXOTIK
	PAVLOVA
	PISTÁCIOVÝ SAMET
	ESKIMO


	POMELO & GREP
	LIGHT LAGER
	SVĚTLÝ LEŽÁK
	TANK BEER
	TANKOVÉ PIVO
	HLADINKA
	JDE O RYCHLÝ ZPŮSOB ČEPOVÁNÍ, KDY JE PIVO NAČEPOVÁNO NA JEDEN ZÁTAH. PIVO SI ZACHOVÁVÁ JEDINEČNÝ ŘÍZ A ČERSTVOST.

	ŠNYT
	MENŠÍ MÍRA PIVA S VĚTŠÍM PODÍLEM KRÉMOVITÉ PĚNY. VRSTVA PĚNY DODÁVÁ PIVU JEMNĚJŠÍ ŘÍZ A UCHOVÁVÁ JEJ DELŠÍ DOBU ČERSTVÉ.

	MLÍKO
	DO SKLENICE JE NAČEPOVÁNA POUZE PĚNA. PIVO MÁ NÍZKÝ OBSAH OXIDU UHLIČITÉHO A JE JEMNĚJŠÍ.

	0.3L    70-
	NON-ALCOHOLIC
	0.5
	0.5

	0.5L    95,-
	0.3L    70,-
	0.3
	0.5
	0.5
	0.5
	BIRELL ČEPOVANÉ POMELO GREP
	BIRELL SVĚTLÉ, ČEPOVANÉ
	60,-
	90,-
	90,-
	75,-

	VELKOPOPOVICKÝ KOZEL ČERNÝ
	ŘEZANÉ
	RÁDLER
	75,-
	75,-



	NÁPOJE
	DRINKS
	NEALKOHOLICKÉ NÁPOJE
	BÍLÉ VÍNO       WHITE WINE
	PEPSI COLA/MAX
	MIRINDA/7UP
	SCHWEPPES TONIC/GINGER ALE
	GRANINI ORANGE/APPLE
	ČEPOVANÁ LIMONÁDA
	0.25
	0.25
	0.25
	0.2
	0.25
	75,-
	75,-
	75,-
	75,-
	75,-
	UNO GRANDE APPASSIMENTO GRILLO

	PINOT GRIGIO BENATTI
	RIESLING STEFFEN STEILLAGE - MOSEL
	0.15
	0.75
	0.75
	110,-
	700,-
	950,-

	ČERVENÉ VÍNO        RED WINE
	VODY       WATER
	AQUILA
	MATTONI
	0.33 / 0.75
	0.33 / 0.75
	70 / 95
	70 / 95
	UNO GRANDE APPASSIMENTO NERO D'AROLA
	PRIMITIVO DI MANDURIA, ZOLLA
	MALBEC GRAN RESERVA
	CHIANTI CLASSICO, TENUTA DI BIBBIANO
	0.15
	0.75
	0.75
	0.75
	110,-
	750,-
	1100,-
	1200,-


	LIQUORS        LIKÉRY
	TEPLÉ NÁPOJE          WARM DRINKS
	ESPRESSO/ESPRESSO LUNGO/AMERICANO
	CAPPUCCINO
	DOUBLE ESPRESSO

	CAFÉ LATTE
	ČAJ
	GROG
	SVAŘENÉ VÍNO
	80,-
	90,-
	120,-
	120,-
	90,-
	110,-
	120,-


	APERITIV
	PROSECCO
	CIAO SPRITZ
	0.1
	0.75
	0.2
	120,-
	875,-
	170,-


	COCKTAILS
	BECHEROVKA LEMOND / KV14/NEFILTR/
	CORDIAL/GRAPEFRUIT/ORANGE / LIME&BASIL
	JÄGERMEISTER
	0.04
	0.04
	100,-
	100,-


	DESTILÁTY       SPIRITS
	100,-
	100,-
	100,-
	100,-
	100,-
	150,-
	120,-
	100,-
	100,-
	120,-
	130,-
	150,-
	220,-
	180,-
	180,-
	180,-
	GIN TONIC
	CUBA LIBRE
	BETON
	INDULGE IN THE UNIQUE BLEND OF HERBS AND SPICES FOUND IN BECHEROVKA, A PREMIUM LIQUEUR THAT DELIVERS A SMOOTH AND SATISFYING TASTE EXPERIENCE.
	SLIVOVICE JELÍNEK
	MERUŇKOVICE JELÍNEK

	HRUŠKOVICE JELÍNEK
	GIN BEEFEATER
	ABSOLUT VODKA
	GREY GOOSE
	TEQUILA OLMECA ALTOS PLATA
	BOŽKOV TUZEMSKÝ
	HAVANA CLUB
	JAMESON
	JACK DANIELS

	CHIVAS REGAL 12Y
	ZACAPA
	0.04
	0.04
	0.04
	0.04
	0.04
	0.04
	0.040.04
	0.04
	0.04
	0.04
	0.04
	0.04



	BECHEROVKA SET

	DÁRKOVÝ POUKAZ
	V HODNOTĚ
	1 000 KČ
	GIFT VOUCHER   •   GESCHENKGUTSCHEIN   •   ПОДАРОЧНЫЙ СЕРТИФИКАТ


	PASSWORD:
	carlsbad
	POKUD JE RESTAURACE PLNĚ OBSAZENA, MŮŽE BÝT ČEKACÍ DOBA
	NA VAŠE JÍDLO PŘIBLIŽNĚ 1 HODINU. DĚKUJEME ZA POCHOPENÍ.
	INFORMACE O ALERGENECH POSKYTNE OBSLUHA NA VYŽÁDÁNÍ ZÁKAZNÍKA
	PLEASE NOTE THAT IF THE RESTAURANT IS BUSY, THE WAITING TIME
	FOR YOUR MEAL MAY BE AROUND 1 HOUR. THANK YOU FOR UNDERSTANDING.
	PLEASE, ASK YOUR WAITER ABOUT ALLERGENS, CONTAINED IN THE DISHES.
	BITTE BEACHTEN SIE, DASS BEI AUSGEBUCHTEM RESTAURANT DIE WARTEZEIT
	AUF IHR ESSEN ETWA 1 STUNDE BETRAGEN KANN. DANKE FÜR DAS VERSTÄNDNIS.
	BITTE FRAGEN SIE IHREN KELLNER NACH DEN IM GESCHIRR
	ENTHALTENEN ALLERGENEN.
	ПОЖАЛУЙСТА, ВОЗЬМИТЕ ВО ВНИМАНИЕ, ЧТО ПРИ ПОЛНОЙ ЗАНЯТОСТИ РЕСТОРАНА ВРЕМЯ ОЖИДАНИЯ ВАШЕЙ ЕДЫ МОЖЕТ СОСТАВЛЯТЬ ОКОЛО 1 ЧАСА. СПАСИБО ЗА ПОНИМАНИЕ. ПОЖАЛУЙСТА, УТОЧНЯЙТЕ У ОФИЦИАНТА ИНФОРМАЦИЮ ОБ АЛЛЕРГЕНАХ, СОДЕРЖАЩИХСЯ В БЛЮДАХ.
	INFO@PLZENKACARLSBAD.CZ
	MLÝNSKÉ NÁBŘ. 5, 360 01 KV
	PLZENKA.CARLSBAD
	PLZENKA.CARLSBAD




